
Promoting Innovation of ferMENTed fOods

Vývoj a validácia prvého európskeho prieskumu 
spotreby fermentovaných potravín (FFFQ)

Ciele
• Vypracovanie a overenie špecifického dotazníka spotreby

fermentovaných potravín
• Kartografia spotreby fermentovaných potravín v európskych

regiónoch na reprezentatívnej vzorke
• Analýza spotreby fermentovaných potravín na základe profilu

spotrebiteľa

Vývoj dotazníka FFFQ 
Unikátne vypracovaný dotazník

✓Dostatočne podrobný, aby poskytol dostatok informácií
✓Dostatočne stručný, aby bol prijateľný pre užívateľov
✓Obsah, ktorý môžu využiť všetky európske krajiny

Robustný proces prekladu
z anglického originálu

Priame a spätné preklady vykonávané rôznymi tímami na
zaručenie spoľahlivosti prekladu

Používanie špecializovanej výskumnej
platformy pre prieskumy

FFFQ je online dotazník
zameraný na spotrebiteľov

Rozšírenie do všetkých európskych
krajín v rámci projektu COST PIMENTO

Zapojených 32 európskych krajín

FFFQ preložený do 28 jazykov

Dotazník obsahuje 75 otázok

✓Antropometrické údaje (vek, pohlavie, BMI, región)
✓Zdravotné údaje súvisiace s výživou
✓Údaje o spotrebe fermentovaných potravín rozdelených do 15 kategórií

Zásady všeobecného nariadenia o ochrane údajov
(GDPR) a formulár informovaného súhlasu FFFQ

Schválený protokol č. 27/05.05.2023

Validácia dotazníka FFFQ 

Vyplnenie dotazníka trvá  10-15 minút

Zabezpečenie opakovateľnosti/spoľahlivosti podľa
európskych regiónov (EuroVoc) a správnosti 

európskeho dotazníka FFFQ

Meranie frekvencie a množstva
konzumovaných fermentovaných potravín

• reprezentatívna vzorka pre každý zo
štyroch európskych regiónov

• proporcionalita podľa pohlavia a podľa 
veku

POTREBUJEME VÁS !

FFFQ JE K DISPOZÍCII ONLINE 
OD OKTÓBRA DO DECEMBRA 2023

Prosím, naskenujte QR kód a vyplňte dotazník
Conjointly | Choose preferred language

a zdieľajte ho so svojou rodinou a priateľmi!

FFFQ koordinátori:  Emmanuella Magriplis (emagriplis@aua.gr) & Michail Syrpas (michail.syrpas@ktu.lt)

FFFQ Národný kontaktný bod (abecedné poradie): K. Adamberg (EST), S. Adamberg (EST), D. Ağagündüz (TUR), M. Beglaryan (ARM), D. Borch Ibsen (DNK), E. Brouwer Brolsma (NLD), K. Burton-Pimentel (CHE), J. Burtscher (AUT), M. Cerjak 
(HRV), K. Chandolias (SWE), Z. Ciesarova (SVK), I. Ciproviča (LVA), F. De Filippis (ITA), E. Delia (ALB), M. Deschasaux (FRA), A. Gamero (ESP), M. Gandia (ESP), A. Giertlova (SVK), M.C. Grech Perry (MLT), L. Hoxha (ALB), D. Jaros (DEU), H. Jenssen
(NOR), P. Jones (MLT), A. Kalea (GBR), B. Kalyoncu (TUR), J. Karl (IRL), L. Kennes (NLD), V. Kitryte (LTU), G. Kostov (BGR), A. Kusar (SVN), M. Laranjo (PRT), E. Magriplis (GRC), E. Mantzari (GRC), V. Meslier (FRA), N. Mikulec (HRV), E. Mudura (ROU), 
N.E. Nagybakay (HUN), L. Ove Dragsted (DNK), L. Ozola (LVA), N.A. Pancevska (MKD), P. Papademas (CYP), D. Pipoyan (ARM), I. Pravst (SVN), H. Rohm (DEU), P. Russo (ITA), T. Sar (SWE), T. Smiliotopoulos (GRC) A. Sipos (ROU), M. Starowicz (POL), M. 
Syrpas (LTU), I. Talkic (BIH), B. Trajkovska (MKD),  G. Vergeres (CHE), B. Vidovic (SRB), A. Vukojevic (SRB), M. Wronkowska (POL), G. Nakov (BGR), T. Pohjanheimo (FIN).  Poster made by V. Meslier (FRA).
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4 regióny podľa EuroVoc:

• stredná a východná Európa

• severná Európa

• južná Európa

• západná Európa

Pre reprezentatívnosť
každého regiónu EuroVoc je 
očakávaný minimálny počet 

1536 respondentov

https://conjointly.online/study/492884/l4kf9g08ngtfyxqllhfn
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